
...vini FRIZZANTI e “BOLLICINE"... 

 

EMILIA- ROMAGNA  

 

TERRABUSI - BRISIGHELLA (RA)  

FELIX SUIS – Metodo classico Rose’ da uve Sangiovese, vinificazione in acciaio 48 ms sui lieviti ...............€ 38,00 

 

TENUTA SANTA LUCIA - Mercato Saraceno (FC) Biodinamico 

ALBARARA BRUT – Metodo Classico da Uve 100% Albana......................................................................... € 35,00 

 

POGGIO DELLA DOGANA - Brisighella (RA) Castroccaro (FC) Da agricoltura biologica 

VINDICE – metodo Classico Blanc de noir, Pas dosè 100% Sangiovese 24 ms  ............................................ € 39,00 

 

BRANCHINI – TOSCANELLA DI DOZZA(BO)   

1858 – Metodo classico Brut da uve di Albana 30 mesi di affinamento sui lieviti ....................................... € 32,00 

 
ORSI – VIGNETO SAN VITO – VALSAMOGGIA (BO)  

SUI LIEVITI   – Pignoletto frizzante, fermentato spontaneamente, su lieviti indigeni non filtrato  ........... € 25,00 

 
CECI – TORRILE (PR)  

BRUNO BRUT  – Lambrusco Emilia IGT,  ...................................................................................................... € 23,00 

SPUMANTE CECI BRUT  – Met. Martinotti da uve chardonnay e pinot nero ,  .......................................... € 13,00 

OTELLO – Lambrusco Emilia IGT,  ................................................................................................................. € 23,00 

 

MARCHE 

MANCINI – Pesaro (PU)  

IMPERO Brut de Pinot Noir–Pinot Nero 100% Metodo Classico- Ferment barrique, 7 mesi in legno sur lie € 43,00 

 

TOSCANA 

GIGLI – Borgo a Mozzano (LU)   

GIGLI – Spumante Met. Classico Brut – uve 100% Uva Barsaglina 36 ms sui lieviti ..................................... € 45,00 

 

PIEMONTE /ALTA LANGA  
 

ENRICO SERAFINO – Canale  – (CN) 

OUDEIS ZERO MILL- ALTA LANGA DOCG BRUT – 85% pinot nero 15% chardonnay 60 mesi sui lieviti € 76,00 

PARCELLAIRE MILL - ALTA LANGA – 95% pinot nero 5% chardonnay 36 mesi sui lieviti ....................... € 56,00 

 

FONTANAFREDDA - Serralunga d’Alba (CN)  

ALTA LANGA DOCG BDB BRUT –100% chardonnay 30/36 mesi sui lieviti  ......................................... € 45,00 

 

 

 



VENETO 

 

GABE – cervada di San Pietro (TV) Conegliano Valdobbiadene  

FIOR DI SALE – Conegliano Valdobbiadene DOCG BRUT, 100% glera ....................................................... € 22,00 

 

TESSARI – Monteforte d’Alpone (VR) 

ARCERUS GARGANEGA EXTRA BRUT  – Charmant Lungo da Uve Graganega 100% ............................ € 26,00 

 

FRANCIACORTA/LOMBARDIA 

 

CALATRONI - OLTRE PO’ PAVESE – Montecalvo Versiggia (Pv) 
POGGIO DEI DUCA – met. Classico 100% pinot nero 48 ms sui lieviti (bollicina dell’anno 2025) ...................... € 56,00 
 
MORATTI – CASTELLO DI CICOGNOLA  - Cicognola (PV)  
CUVEE MORE BRUT – metodo classico 100% pinot nero dai 36 ms sui lieviti ............................................€ 38,00 
CUVEE MORE PAS DOSE’ – metodo classico 100% pinot nero 36 ms sui lieviti ........................................ € 43,00 
CUVEE MORE ROSE – metodo classico 100% pinot nero 36 ms sui lieviti ................................................. € 47,00 
 
RONCO CALINO – FRANCIACORTA – Adro (BS) BIO 
NATURE 2019 BIO MILL FRANCIACORTA – Chardonnay 70% Pinot Nero 30%, 42 m. sui lieviti  .......... € 57,00 
 
CA’ DEL VENT  – Campiani di Cellatica (BS) Da agricoltura biologica – pas Opere  
SOGNO - 2016 BLANC PAS OPERE’ - chardonnay 100% sosta 7 ms barr. 66 ms sui lieviti ..................... € 86,00 
PENSIERO - 2018 BRUT PAS OPERE’– chardonnay 100% 7 MS botti usate e  46 ms sui lieviti  ............... € 76,00 
BRUT ROSE - 2016 PAS OPERE’– 63% cabernet sauvignon, merlot, 70 ms sui lieviti  ............................... € 68,00 
 

CA’ DEL BOSCO – Ebrusco (BS) 
CUVÈÈ PRESTIGE ROSE’ - Pinot Nero 80%, Chardonnay 20%  affina 30 mesi sui lieviti ........................... € 61,00 
CUVÈÈ PRESTIGE   - Chardonnay 82%, pinot n. 16,5% Pinot Bianco 1,5% affina 25 mesi sui lieviti ........... € 49,00 
CUVÈÈ PRESTIGE MGM Lt. 1.5 - Chardonnay 82%, pinot n. 16,5% Pinot Bianco 1,5% affina 25 mesi sui lieviti€ 
105,00 
VINTAGE COLLECTION EXTRA BRUT. – chardonnay 65% pinot b. 6% e pinot n. 29%  
fermenta 5 mesi in rovere e affina 48 mesi sui lieviti ..................................................................................... € 68,00 
 
LA TORRE - Lago di Garda (BS) BIO 
FIBONACCI – 100% Chardonnay – vinificazione in cemento 60 ms sui lieviti- non dosato  .................... € 39,00 
 
BARONE PIZZINI – FRANCIACORTA – Provaglio D’Iseo  (BS) BIO 
GOLF 1927 –  Franciacorta DOCG Extra Brut 95% Chardonnay, 5% Pinot B, 30 ms sui lieviti ...................... € 39,00 
ANIMANTE L.A. – Franciacorta DOCG Extra Brut - Chardonnay 94% Pinot N 3%,Pinot B. 3%  78m. sui lieviti  ... € 48,00 
NATURAE- Franciacorta DOCG Extra Brut - 60% Chardonnay 40%pinot N. 31Ms sui lieviti  ................. € 46,00 
ROSE’ – Franciacorta DOCG Extra Brut- 80% Pinot N. 20% Chardonnay, 30Ms sui lieviti ....................... € 46,00 
 
MOSNEL – Trento BIO 
BRUT– 67% Chardonnay, 26% Pinot Bianco, 5% pinot nero, 2% erbamat .................................................... € 46,00 
SATEN   – 100% Chardonnay  ........................................................................................................................ € 52,00 

 
 
 



TRENTINO ALTO ADIGE   
 
MASO MARTIS – Trento BIO 
BRUT BLANC DE BLANC – chardonnay 100% Permane 18/21 mesi sui lieviti e poi remuage (6gl) .......... € 41,00 
EXTRA BRUT ROSE’   – Pinot Nero 100% Permane dai 30/36 mesi sui lieviti e poi remuage ................... € 52,00 
 
VIDI – Trento  
TRENTO DOC ROSE – Metodo Classico - chardonnay e Pinot Nero Oltre 42 ms sui lieviti ..................... € 48,00 
TRENTO DOC BRUT – Metodo classico 100% chardonnay, oltre 42 ms sui lieviti ....................................  € 39,00 

 
MAS DEI CHINI – Trento  
INKINO BRUT Mill –  TRENTO DOC chardonnay 100% Affinamento sui lieviti Per Oltre 40 mesi ......... € 37,00 
INKINO ROSE Mill – TRENTO DOC Pinot nero 100% Affinamento sui lieviti Per Oltre 30 mesi ........... € 43,00 
INKINO NATURE Mill  – TRENTO DOC chardonnay 100% Affinamento sui lieviti Per Oltre   80 mesi € 46,00 
INKINO BRUT RISERVA CARLO V  – Chardonnay 60% Pinot nero 40%  ................................................. € 68,00 
 
RONER - Termeno (BZ)  
ELIS – Trento Doc 100% Chardonnay .............................................................................................................. € 35,00 

 

 

 

FRANCIA 

 

ALBERT BOXLER –Alsazia  - BIO  
CREMANT D’ALSACE BRUT – Auxerrois 50% Pinot bianco 20% Pinot nero 30% sui lieviti 30 ms  ....... € 53,00 
 

SIMONETT-FEBRE – Borgogna - chablis  
CREMANT DE BOURGOGNE BLANC BRUT –Met. Classico 24 ms sui lieviti 60% chardonnay 40% p. nero€ 36,00 
CREMANT DE BOURGOGNE DOS. ZERO - 60% chardonnay, 40% p. noir 24 ms sui lieviti .................. € 44,00 
CREMANT DE BOURGOGNE DOS. ZERO BLANC MILL. – 100% chardonnay 36 ms sui lieviti ............. € 48,50 
 

TELMONT – Epernay - Champagne BIO  
CHAMPAGNE BRUT RESERVE ROSE’ – Chardonnay 87%, pinot meunier (13%)  ....................................... € 98,00 
Il naso iniziale rivela frutti rossi freschi con un tocco di brioche. La prima sensazione ricorda la marasca matura, prorompente con aromi pieni e 
maturi. Potente ma straordinariamente sottile e con un finale straordinariamente duraturo   
 

CHATEAU BASTOR-LAMONTAGNE – Bordeaux   
SO CRÉMANT DE BASTOR-LAMONTAGNE– 80% Semillon, 20% Cabernet Franc 20ms sui lieviti  ..... € 29,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  ...VINI BIANCHI ... 

 

EMILIA   ROMAGNA 
 
FONDO SAN GIUSEPPE – Brisighella (RA) BIO 
TERA – Trebbiano IGT fermentazione naturale, batonage fecce fini, maturazione 6 m. acciaio 4m bott  .. € 30,00 
CARAMORE – IGT chardonnay 100% matura ½ in acciaio e ½ in tonneaux 6m ........................................ € 30,00 

 
VILLA PAPIANO – Modigliana/Predappio (FC) BIO  
LE TRESCHE – Forlì IGT Sauvignon blanc 100% - 8 ms cemento e tonneaux e 6ms in bott ........................ € 36,00 
STRADA CORNIOLO – Romagna DOC Trebbiano 100% - 8ms cemento e tonneaux, 12ms bott .............. € 32,00 

 
RONCHI DI CASTELLUCCIO – Modigliana (FC) 
SOTTOVENTO – Sauvignon blanc Forli IGT 100% - Ferm. Barrique, affin 9 ms legno 9 ms bottiglia ..........€ 38,00 

 
MONTICINO ROSSO - Montecatone Imola (BO) 
CODRONCHIO ALBANA SECCA DOCG – da uve albana secca vendemmia tardiva con muffe nobili  ..... € 29,50 
A – ALBANA SECCA DOCG –Albana 100%vinificazione in acciaio, aff.  delle fecce in barrique ................. € 18,00 

 
TENUTA SANTA LUCIA - Mercato Saraceno (FC) BIODINAMICO 
ALBARARA – Romagna Albana DOCG secco – affina 12 mesi in acciaio sui propri lieviti  .......................... € 23,00 
PAGADEBIT – IGT da uve Pagadebit 100% ...................................................................................................... € 23,00 
FAMOSO BACCARETO – Famoso Rubicone IGT 100% .................................................................................. € 17,00 

 
VILLA VENTI   - Roncofreddo (FC) BIODINAMICO 
SERENARO - Forlì bianco igt da uve di Famoso di Cesena 100% 4 mesi di maceraz. e ferm.  Spontanea ... € 22,00 
TRE ALBE ‘23 – igt Rubicone bianco Trebbiano e Albana ferm. acciaio ........................................................ € 23,50 

 
PODERE PALAZZO  - Cesena (FC)  
126 ALBE- ALBANA -  Albana di Romagna DOCG  ....................................................................................... € 27,00 
RIVOLA - Bianco Rubicone IGT – 80% ramato 20% bombino, affina in barrique 6-8 mesi,  ...................... € 23,00 

 
TENUTA BACANA  - Brisighella  (RA) 
ALBANA SECCA – 100% albana di Romagna ................................................................................................... € 19,50 

 
BRANCHINI – TOSCANELLA DI DOZZA(BO)   
DUTIA - Albana di Romagna DOCG Secco- ..................................................................................................... € 19,00 
SAUVIGNON – Rubicone IGP - Sauvignon Blanc 100%.................................................................................. € 17,00 

 
PICCOLO BRUNELLI - Brisighella (RA) 
ANNA – IGT Forlì Bianco – Chardonnay e Riesling  ....................................................................................... € 22,00 

 
POGGIO DELLA DOGANA - Brisighella (RA) Castroccaro (FC) BIOLOGICO 
BELLADAMA – Albana di romagna Secco DOCG , 10ms in cemento ........................................................... € 25,00 

 
TOZZI - Casola Valsenio (RA)  
MEMI – Bianco Rubicone IGP – 100% Manzoni Bianco .................................................................................. € 21,00  



VALLE DELLE LEPRI – CORIANO (RN)   
EUGALE – Romagna Pagadebit DOC – da uve bombino 100% 5ms in tonneaux.......................................... € 18,50 
PESCA BIANCA – Rubicone grechetto Gentile IGP – Bombino bianco, 8 ms acciaio .................................. € 25,00 
PAVAR BIANCO – Rubicone IGT bianco, blend di Viogner e Pagadebit ....................................................... € 15,00 

 
ORSI – VIGNETO SAN VITO – VALSAMOGGIA (BO)  
POSCA BIANCA – Vino perpetuo iniziato nel 2011, con fermentazioni, acciaio, legno e anfora................ € 25,00 

 
CANTINE CECI  – Torrile PR  
ARTURO’S – Da uve chardonnay 100%  .................................................................................................. € 19,50 

 

MARCHE/ABRUZZO 

 
FATTORIA SAN LORENZO – MONTECAROTTO (AN) BIOLOGICO 
LE OCHE – Marche IGT – da uve verdicchio 100% affina 12 mesi in cemento  ........................................... € 28,00 
 
COL DI CORTE  – Montecarotto (AN) BIOLOGICO 
ANNO UNO – Verdicchio dei castelli di Jesi  Classico  ................................................................................. € 28,00 
VIGNETO DI TOBIA – Verdicchio dei castelli di Jesi Doc Classico Superiore ............................................... € 33,00 
 
MANCINI – Pesaro (PU)  
RONCAGLIA – Colli pesaresi DOC – Albanella 70% Pinot Nero 30%  ....................................................... € 22,00 
IMPERO blanc de pinot noir– March IGt  –Pinot Nero 100%  vinificato in bianco ................................... € 43,00 
 
DE FERMO – Loreto Aputino (PE)  BIO 
DON CARLINO   – Pecorino 100% affina 9-12 ms in botte grande e vasche di cemento  ......................... € 34,00 
 

TOSCANA / LOMBARDIA  

 

LA COCOMBOLA – LUCCA (LU) 
DUE DI DUE – IGT Toscana Bianco 90% Vermentino (cloni corsi) 10% trebbiano, aff. acciaio  ................. € 31,00 
 
LA TORRE -  Lago di Garda (BS) BIO 
MULTI – 50% Chardonnay, 40% Riesling, 10% Manzoni, Vinif. In cemento riposa sulle fecce 1 anno ....... € 31,00 
AZIENDA AGRICOLA CA’ DEI FRATI – Lugana di Sirmione – Brescia 
I FRATI – Lugana Doc, da uve di Turbiana 100% vin. In acciaio ................................................................... € 22,00 
PRATTO –Turbiana, Chardonnay, Sauvignon blanc, vin. In acciaio e affinato 12 m. sui lieviti .................. € 29,00 

 
TENUTA DEL BUONAMICO – Montecarlo (LU)  
MONTECARLO BIANCO DOC – Trebbiano tosc, Pinot B, Sauvignon b, Malvasia, Semillon ................... € 24,00 
 

FRIULI VENEZIA GIULIA e VENETO  

 

LE VIGNE DI ZAMO’ - Manzano (UD) (colli orientali)  
SAUVIGNON – 100% Sauvignon, ferment e affin. Acciaio  .................................................................... € 29,00 

 
COLMELLO DI GROTTA – Farra d’Isonzo (GO) 
PINOT GRIGIO Collio – da uve 100% p.grigio vin. Acciaio  ........................................................................ € 28,00 
RIBOLLA GIALLA Collio – da uve 100% Ribolla Gialla vin. Acciaio  ........................................................... € 28,00 
 



FIEGL - Oslavia (GO) 
MALVASIA – DOC Collio, Malvasia Istriana affinamento acciaio  ............................................................... € 27,00 

 
CORNELIA TESSARI – Monteforte d’Alpone (VR) 
BINE LONGHE – Soave classico DOC da uve 100% garganega CRU da vendemmia tardiva ...................... € 28,50 
SOAVE BIO ERA DI OUTGROW – Soave classico da uve 100% garganega ............................................. € 22,00 

 

TRENTINO - ALTO ADIGE 

 
PACHERHOF – Novacella (BZ) VALLE ISARCO BIODINAMIC0 
GRUNER VELTRINER – fino 6 mesi in grandi botti da 20 hl  ...................................................................... € 33,00 
SILVANER –– 100% fermentazione lenta in acciaio e aff. 6 mesi sur lie in acciaio e botti grandi............. € 33,00 
MULLER TURGAU – da uve 100% Muller turgau .................................................................................. € 33,00 
RIESLING – 100% fermentazione lenta in acciaio e aff. 6 mesi sur lie in acciaio e botti grandi ................ € 39,00 

 
CANTINA DI RIVA – Riva del Garda (TN) BIO 
MULLER TURGAU VISTA LAGO – 100% muller turgau 2023 affin acciaio .............................................. € 26,00 
CHARDONNAY LORE’ – Chardonnay trentino DOC, fermentazione acciaio e barrique  ......................... € 31,00 
 
TERLAN – Alto Adige (BZ) 
TERLANER – da uve di pinot blanc 60% Chardonnay 30% sauvignon 10% botti di legno e acciaio .......... € 33,00 
VORBERG – 100% pinot bianco doc affinamento 12 ms in botti  .............................................................. € 48,00 
PINOT BIANCO – 100% pinot Bianco DOC acciaio .................................................................................... € 25,00  

 
GIRLAN – Cornaiano (BZ) 
PLATT & RIEGL – Le migliori uve di pinot bianco 50% acciaio 50% rovere Affin. 6 mesi  ....................... € 27,00 
448 s.l.m. BIANCO – Vigneti delle Dolomiti IGT  ......................................................................................... € 18,00 
CHARDONNAY -  Da uve Chardonnay 100%  ............................................................................................. € 22,00 

 
FRANZ HAAS – Montagna (BZ) 
SAUVIGNON – da uve 100% sauvignon blanc fermenta parte in acciaio e parte in barrique .....................€ 38,00 
GEWURTZTRAMINER – da uve 100% gewurtztraminer.............................................................................. € 32,00 
MANNA –Chardonnay, Sauvignon blanc che fermentano in barrique e Riesling, Gewurtz. e Kerner  ...... € 39,00 
 
FALKENSTEIN – Naturno (BZ) 
RIESLING ’23 – 100% riesling affinamento 10 mesi in grandi botti di acacia ............................................... € 36,00 
RIESLING alte Reben ’22 – 100% riesling affinamento 24 mesi in grandi botti di acacia e24ms bott ...... € 49,00 
SAUVIGNON ’23– 100% sauvignon affinamento 10 mesi in botti di acacia ............................................... € 35,00 
 
RITTERHOF -  Termeno (BZ)  
GEWURTZTRAMINER – 100% affin acciaio ................................................................................................. € 26,00 
LENZ -  couvè Bianco  dei vitigni bianchi dell’azienda  .................................................................................. € 19,50 
 
SAN MICHELE APPIANO  – Appiano  (BZ) 
CHARDONNAY  – da uve 100% CHRDONNAY ......................................................................................... € 23,00 
FALLWIND CHARDONNAY – 100% Chardonnay fermenta 75% acciaio e 25% in legno ......................... € 29,50 
SHULTAUSER FALLWIND - PINOT BIANCO – da uve 100% Pinot blanc, acciaio e botte  ..................... € 29,50 
MOSCATO GIALLO – da uve 100% Moscato giallo ...................................................................................... € 24,00 
GEWURTZTRAMINER – da uve 100% gewurtztraminer.............................................................................. € 28,00 

 



PIEMONTE 

KALAMASS – Caluso (TO) 
CALUSO -Caluso DOCG 100% Erbaluce, 30% fermenta in barrique e affina per 1 anno + 18 ms in bott.  . € 39,00 

 
BORGOGNO – Barolo (CN)  
ERA ORA  - Langhe riesling 2022 – 100% riesling renano, 6 ms sulle fecce e 6 ms in acciaio ................... € 37,00 
 
FONTANAFREDDA - Serralunga d’Alba (CN)  
DERTHONA TOMORASSO Colli Tortonesi– 100% Timorasso , maturazione 10 ms sulle fecce  ............ € 29,50 
ROERO ARNEIS Val di Tana – 100% Arneis, affina in acciaio sulle fecce ................................................ € 24,50 

 
LA PLANTZE – Di Henry Anselmet – Villeneuve (AO) 
FEROX – 100% Sauvignon blanc, macerazione sulle bucce 10gg maturazione in barrique 9ms ................. € 37,00 
 
VIGNE MARINA COPPI  – Castellania (AL)  
FAUSTO – Timorasso Colli Tortonesi – 10 mesi di maturazione sulle fecce in acciaio ............................... € 48,00 
FRANCESCA – Timorasso Colli Tortonesi pochi mesi sulle fecce ................................................................ € 32,00 

 

CAMPANIA / BASILICATA 

 

ZAMPAGLIONE – IRPINIA Da agricoltura biologica 
DON CHISCIOTTE – FIANO DOC, macerato sulle bucce 10gg  e affinamento in acciaio  ........................ € 34,00 
 
ARTETEKE – BASILICATA - MELFI (PZ) Da agricoltura biologica 
IANGHE’ – Basilicata IGP Bianco - Malvasia del vulture 80% Moscato di Rapolla 20%  ............................ € 28,00 
 

SICILIA/SARDEGNA 

 
SELLA E MOSCA – Alghero (SS)    
CALA REALE – 100% Vermentino di Sardegna DOC  affinameno acciaio  .................................................. € 21,00 
MONTEORO – 100% Vermentino di Gallura Superiore DOCG  .................................................................. € 28,00 
 
I TURIZZI – Etna 
ETNA BIANCO – Etna bianco DOC–Carricante 95% e altre varietà 5% fermenta in acciaio affina sui lieviti € 29,00 
 
BENTU  LUNA  – neoneli (OR)  
UNDA – VERMENTINO 100% Sardegna DOC fermentazione in anfore e cemento, ................................ € 26,00 
VERNACCIA IGT ISOLA DEI NURAGHI 100% – ......................................................................................... € 28,00 

 

 

 

 

 

 



FRANCIA 

 

BARON DE LA DUCETTE - LOIRA    

SANCERRE BLANC COMTE LAFOND – 100% sauvignon fermenta acciaio e affina 2 anni  .................... € 58,00 

 

CHATEAU PIERRE BISE – ANJOU – LOIRA - BIO  

COTEAUX DU LAYON ROCHEFORT – Chenin 100% vendemmia Tardiva manuale e lieviti autoctoni . € 34,00 

 

ALBERT PIC  – BORGOGNA - CHABLIS   

SAINT PIERRE – CHABLIS  SAINT PIERRE ’22 – 100% Chardonnay  ......................................................... € 53,00 

 

MAS DE LIBIAN – COTE DU RHONE   

VIN DE FRANCE BLANC “CAVE VINUM” – Viognier 40%, Roussane 40%, Clairette 20% aff. in cemento € 39,00 

 

GERMANIA /AUSTRIA 
 

VON KESSELSTAT - (MOSELLA)  

SCHLOSS MARIENLAY - RIESLING DRY – 100%. Riesling ............................................................................ € 27,00 

 

WEINGUT P.J. KUHN  - Rheingau – (GERMANIA)  

JACOBUS  – 100%. Riesling vinificato in anfora,  ............................................................................................. € 37,00 

 

MATTHIAS HAGER – (Kamptal AUSTRIA) Biodinamico 

RIESLING “TERRASSEN” – da uve riesling 100% affinamento acciaio  ........................................................... € 33,00 

 

...VINI ROSATI ...  

 

 

PASQUALE BONAMICI  – Mamoiada (NU)  BIO 

DE VIDDA – doc Cannonau 100% di Sardegna Rosato, affina in acciaio 8 ms sulle fecce ........................... € 43,00 

 

TERLAN – Alto Adige (BZ) 

LAGREIN ROSATO  – da uve LAGREIN 100% ............................................................................................ € 28,00 

 

ALTEVIE – Alberobello (BA)  

AUTENTIA SUSUMANIELLO ROSE’  – IGP Salento, 100%  susumaniello, fermenta e affina in acciaio  .. € 19,00 

 

RITTERHOF -  Termeno (BZ)  

LENZ ROSE’ - Couve’ Rose’ dei vitigni a bacca rossa .................................................................................... € 24,50 

 



...VINI ROSSI… 

EMILIA ROMAGNA 

 

CA’ DI RICO – Dovadola (FC)  
MANNAIA –Forlì Riserva IGT 40% cabernet franc 60% merlot  .................................................................... € 44,00 

 
GIOVANNA MADONIA   - Bertinoro (FC) 
BARLUME – cabernet sauvignon 60% Merlot 40% ferm. separata e maturazione in acciaio per 10 mesi  ... € 30,00 
OMBROSO- sangiovese 100% fermenta in acciaio, macera sulle bucce e matura in barrique per 15 mesi .... € 39,00 
 
VILLA PAPIANO – Modigliana/Predappio (FC) BIO  
PAPESSE – Sangiovese di Romagna doc Modigliana – ferment. Spontanea aff. Cemento e bottiglia  ......... € 26,00 
I PROBI – Romagna DOC Sangiovese Modigliana Riserva, affina 12 ms in cemento e 24 ms in bott ...........€ 38,00 
 
VILLA VENTI   - Roncofreddo (FC) BIO 
A – Rubicone Rosso bio, Da uve di centesimino, fermentazione spontanea e macerazione in anfora  ....... € 38,00 

 
PODERE PALAZZO – Cesena (FC) 
CASTELLO – Merlot Rosso Rubicone IGT, affina acciaio e 12 m barrique ....................................................  € 25,50 
 
RONCHI DI CASTELLUCCIO – Modigliana (FC) 
RONCO DEI CILIEGI ‘20–Sangiovese 100% DOC Riserva matura in tonneau per 12 mesi ............................ € 65,00 
LE MORE – da uve Sangiovese di Romagna DOC  .................................................................................... € 24,00 

 
TOZZI - Casola Valsenio (RA)  
VIVI – Pinot nero 100% 12 mesi di affinamento in barrique di rovere  ........................................................... € 31,00 
TERRA DEI GESSI ROSSO – Merlot 50% Sangiovese 30% Pinot Nero 20%  ................................................... € 17,00 
 
MONTICINO ROSSO - Montecatone Imola (BO) 
FRUTTI ROSSI – Sangiovese di Romagna Superiore Riserva DOC ................................................................... € 25,00 

 
COLLESANTI – TESSELLO (FC) 
PECCAMINOSO – Centesimino rubicone IGP 100%, macerazione 15gg affina 6ms in rovere ..................... € 25,50 
NOBILGUIDO – Cabernet Sauvignon Rubicone IGP, macerazione 20gg, affina in tonneaux 6ms  ............. € 25,00 
 
TENUTA SANTA LUCIA  - Mercato Saraceno  (FC) Da agricoltura biodinamica/demeter 
MORO BENDATO – Romagna, sangiovese Superiore DoC 100% Sangiovese, lunga macerazione – rovere € 23,00 
TAIBO – Romagna, sangiovese Superiore DoC 100% Sangiovese, lunga macerazione – rovere  .................. € 22,00 

 
TENUTA BACANA – Brisighella (RA)  
SANGIOVESE BRISIGHELLA – 100% Sangiovese superiore di Romagna aff 10 ms acciaio 8 ms barrique  ..€ 29,00 

 

CANTINE CECI  – Torrile PR  
OTELLO – Lambrusco Emilia IGT 100% ................................................................................................... € 23,00 

 

 

 

 

 

 



MARCHE 

FATTORIA LE TERRAZZE – Numana (AN)  
SASSI NERI CONERO RISERVA – 100% montepulciano, fermenta in acciaio e matura in barrique 24ms  € 52,00 
 

 

TOSCANA 
QUERCIABELLA - Sansepolcro (AR)  

CHIANTI CLASSICO DOCG – Sangiovese 100% 12 mesi barrique e tonneaux .............................................. € 43,00  

 

TENUTA DI BIBBIANO - Castellina in chianti (SI)  

CHIANTI CLASSICO DOCG – Sangiovese 100% affina 12 ms in cemento ..................................................... € 28,00  

 

LAZIO 

 
DAMIANO CIOLLI – Olevano Romano (RM) BIO 

SILENE CESANESE DI OLEVANO ROMANO – fermenta e affina in cemento 1 anno ........................ € 29,00 
 

LOMBARDIA 

LA TORRE -  Lago di Garda (BS) BIO 
MAZZARO’ – 100% Marzemino 9 ms in cemento  ........................................................................................ € 27,00 

 
PIEMONTE e VAL D’AOSTA 

ENRICO SERAFINO – Canale  – (CN) 
DOLCETTO D’ALBA DOC – 100% Dolcetto .................................................................................................... € 25,00 
 
MASSOLINO – Serralunga d’Alba (CN) 
LANGHE NEBBIOLO – DOC da uve 100% nebbiolo invecchia in botti trad. x più di 1 anno .................... € 29,50  
DOLCETTO D’ALBA – DOC da uve 100% di dolcetto affinamento in acciaio  ............................................. € 18,00 
 
RIZZI – Treiso (CN) 
BARBARESCO – Da uve Nebbiolo 100%  .......................................................................................................... € 37,00 

 
LA PLANTZE – Di Henry Anselmet – Villeneuve (AO) 
TORRETTE SUPERIEUR - 70%petite rouge 20%cornalin 10% fumin 12 ms barrique .....................................€ 38,00 

 
FRANCHINO – Gattinara (VC) 
GATTINARA DOCG –  100% Nebbiolo, Malolattica ed affinamento 30 ms in rovere ................................ € 48,00 

 

MAURO SEBASTE – Alba (CN) 
LANGHE NEBBIOLO – 100% nebbiolo, affinamento in acciaio .................................................................... € 28,00 

 

SCARZELLO – Barolo – (CN) 
LANGHE NEBBIOLO DOC – 100% nebbiolo fermenta in acciaio e affina 10 ms in botti grandi e piccole  € 32,00 
BARBERA D’ALBA DOC SUP – Sarmassa e Paiagallo, macerazione 25gg e affina in botti 18ms ................... € 35,00 
BAROLO DOCG – Nebbiolo 100% selezionato, lunga macerazione e affinamento 24 ms in botti di rovere € 68,00 

 

 

 



VENETO E FRIULI VENZIA GIULIA 

 
SECONDO MARCO – Fumane (VR) 
VALPOLICELLA CLASSICO DOC – 50%Corvina 40%Corvinone 5%Rondinella 5%Molinara- 6ms rovere ... € 31,00 
AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO RISERVA DOC – Fumetto riserva 2008 - 55%Corvina, 
35%Corvinone, 10%Rondinella  appassimento 120gg aff. 1 anno cemento invecch 7 anni botte grande  .. € 290,00 
 
FIEGL - Oslavia (GO) 
PINOT NERO – DOC Collio, Affinamento in Botte grande da 15hl  .............................................................. € 41,00 
MERLOT – DOC Collio, matura 6ms in barrique e succ 6ms in acciaio  ......................................................... € 27,00 

 

ZENI – Bardolino (VR)  
VALPOLICELLA SUP VIGNE ALTE – Corvina e Rondinella, affina in rovere 1°.  .......................................... € 26,00 
VALP.RIPASSO MAROGNE–Corvina, corvinone e rondinella, dopo ripasso sulle vinacce 12ms botte ....... € 32,00 

 

TRENTINO - ALTO ADIGE 

 

GIRLAN – Cornaiano (BZ) 
GSCHLEIER – da Uve 100% schiava aff in grand botti di rovere 9 ms unica nel suo genere ........................ € 36,00 
TRATTMANN – 100% Pinot Nero, affina 12 ms in piccole botti e barrique ............................................. € 59,00 
PATRICIA PINOT NOIR – P. noir 100% .................................................................................................. € 31,00 
 
NALS MAGREID – Nalles (BZ) 
ANTICUS -MERLOT e CABERNET – Merlot, Cabernet sauvignon, Cabernet franc – barrique 18 mesi ..... € 70,00 

 
MASO CANTAGHEL – LAVIS (TN) 
VIGNA CANTANGHEL – 100%Pinot nero, ferm in rovere aff. Acciaio e 12 ms barrique ........................... € 49,00 
TAJA PREDA – Pinot nero, teroldego e Merlot affinamento 12 mesi in rovere  .......................................... € 25,00 

 
TERLAN – Alto Adige (BZ) 
PINOT NERO – da uve di pinot nero 100% ferm. Acciaio, Aff. 10ms in botti grandi ................................. € 34,00 
LAGREIN – 100% lagrein ................................................................................................................................. € 29,00 

 

CANTINA DI RIVA – Riva del Garda (TN) BIO 
CABERNET SAUVIGNON MASO LIZZONE – cabernet trentino superiore, aff. Barrique e tonneaux ....... € 34,00 
PINOT NERO MASO ELESI – 100% Pinot nero superiore, aff. Barrique e tonneaux ..................................... € 39,00 

 

 

PUGLIA 

TRULLO DI NOAH – galatina (LE) BIO 
PRIMITIVO – 100% primitivo, vinificato in acciaio .......................................................................................... € 17,00 
NEGROAMARO – 100% negroamaro, vinificato in acciaio .............................................................................. € 16,00 

 

 

 

 

 

 



SICILIA e SARDEGNA  

 

CASE ALTE – Camporeale (PA) BIO 

SYRAH DI MECALLAROTTO – Monreale DOC – 100% SYRAH aff 12s tonneaux, 12ms bottiglia ..............€ 38,00 

 

SELLA E MOSCA – Alghero (SS)    

DIMONIOS – Cannonau di Sardegna DOC Riserva aff. 24 ms  ........................................................................ € 29,00 

 

MARABINO – Noto (SR) Biodinamica 

ROSSO DI CONTRADA – 100% nero d’Avola, acciaio  ................................................................................... € 25,00 
TERRE ARGILLOSE -  100% nero d’Avola, Ferment. 15gg e poi acciaio  ........................................................ € 33,00 
 

VINO DI ANNA  – Solicchiata – Etna (CT)    BIO 

JEUDI 15 – Nerello mescalese, alicante e nerello cappuccio,  .......................................................................... € 44,00 

 

FRANCIA  

 

CLINET - POMEROL – BORDEAUX - 

BY CLINET  POMEROL ‘18– 95% Merlot 5% Cabernet Franc,  Affina in barili di secondo passaggio .............. € 64,00 

 

DOMAINE DU FOSSILE – LOIRA  

CHINON VEILLES VIGNES ‘19  – Cabernet Franc 100% .elevato in legno 1 anno ........................................... € 34,00 

 

SEXTANT  – BORGOGNA  

FLEUR AU VERRE  – Pinot noir 100% macerazione 7/8gg affina 6ms in botti di rovere  .............................. € 49,00 

 

ARNOUX SAVIGNY 1’ CRU –  BOUNE - BORGOGNA  

LES PEUILLETTS ‘20 – Pinot noir 100%, fermenta in acciaio ¾ sett, affina per più di un anno in grandi botti€ 66,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



…PICCOLI FORMATI... 

 

…PICCOLO FORMATO BOLLICINE … lt. 0.375 
CA’ DEL BOSCO – Ebrusco (BS) 
FRANCIACORTA CUVÈÈ PRESTIGE - lt. 0.375 da uve chardonnay 90%, pinot nero 10% ........ € 28,00 
 
TENUTA DEL BUONAMICO – Montecarlo (LU) 14 
PARTICOLARE BRUT ROSE’ – Sangiovese, Syrah – Charmat lungo ..................................................... € 15,00 
 

CANTINE CECI  – Torrile PR  
OTELLINO – Lambrusco Emilia IGT 100%  .............................................................................................. € 12,00 

 

…PICCOLO FORMATO BIANCHI … lt. 0.375 

 

TERLAN – Alto Adige(BZ) lt. 0.375 

TERLANER – lt. 0.375 pinot bianco 60%, chardonnay 30% e sauvignon blanc 10% ................................ € 19,00 
 
BELLISARIO – Matellica (MC)  
IMPRONTA VERDICCHIO di matellica DOC – 100% verdicchio aff. acciaio ................................................ € 11,00 
 
SAN MICHELE APPIANO  – Appiano  (BZ) 
PINOT GRIGIO – da uve 100% Pinot grigio ................................................................................................... € 13,00 
GEWURTZTRAMINER – da uve 100% gewurtztraminer  ............................................................................. € 16,00 
 
AZIENDA AGRICOLA CA’ DEI FRATI – Lugana di Sirmione – Brescia 
I FRATI – Lugana Doc, da uve di Turbiana 100% vin. In acciaio ................................................................... € 13,00 

 
RONCHI DI CASTELLUCCIO – Modigliana (FC) 

LUNARIA – Sauvignon blanc Forli IGT - da uve 100% sauvignon blanc  ................................................ € 15,00 
 
HOFSTATTER – Termeno (BZ)  
GEWURTZTRAMINER – 100% da uve di gewurtztraminer ......................................................................... € 17,00 
 
FIEGL - Oslavia (GO) 
CHARDONNAY – DOC Collio, 100% Chardonnay,  affinamento acciaio  .................................................. € 14,00 
 
…PICCOLO FORMATO ROSSI … lt. 0.375 

 
RONCHI DI CASTELLUCCIO – Modigliana (FC) 
LE MORE – da uve Sangiovese di Romagna DOC  ............................................................................................ € 14,00 

 
J. HOFSTATTER – Termeno (BZ)  
MECZAN PINOT NERO – da uve di Pinot Nero 100% ................................................................................... € 16,00 

 
 



 

VINI Dolci, Passiti e Vermouth 

 

 

TENUTA SANTA LUCIA - Mercato Saraceno (FC) BIODINAMICO 

OCCHIO DI STARNA – Passito da uve 100% sangiovese  ..........................................................................375 ml € 32,00 

ALBARARA – Passito da uve di Albana 100% .............................................................................................. 375 ml € 32,00 

A CALICE  ............................................................................................................................................ € 7,00 

 

MONTICINO ROSSO - Montecatone Imola (BO) 

8 VENTI – Vino da uve stramature di malvasia appassiti in pianta dopo attacco di botrytis ................... ml 500 € 32,00 

A CALICE  ............................................................................................................................................ € 5,50 

 

TENUTA BACANA - Brisighella (RA) 

ALBANA DOLCE– 100% albana di Romagna .............................................................................................. ml 750 € 18,00 

 

XIMENZ-SPINOLA - jerez de la Frontera – SPAGNA  

Sherry PEDRO Ximenez SOLERA  del 1918 – Un nettare dolce, denso, con aroma tostato e cremoso e avvolgente 

 ..................................................................................................................................................... 75 cl  € 120,00 

A CALICE  ........................................................................................................................................... € 13,00 

 

DELICADO 2022 – 100% Pedro Ximenes, appassito in vigna, equilibrato, fresco, lungo e delizioso  . 50 cl € 49,00 

A CALICE  ............................................................................................................................................ € 7,50 

 

DAMILANO – La Morra (CN)  
BAROLO CHINATO – Da una base di Barolo docg aromatizzato con erbe aromatiche e china rossa cl 50 € 53,00  

   A CALICE  ...................................................................................................................................................... € 6,50  
 

FLORIO – Marsala (TP) 

TARGA RISERVA 1840 MARSALA – Da uve di Grillo, marsala elegante, affina per almeno 7 anni in botti di rovere 

di Slavonia .......................................................................................................................................... cl 75 € 29,00 

A CALICE  ............................................................................................................................................ € 5,00 

 

ARIONE – CANELLI (AT)     

MOSCATO SPUMANTE – 100% moscato bianco  ........................................................................................... € 21,00 

 

VILLA PAPIANO – Modigliana/Predappio (FC) BIO  

TREGENDA – Vendemmia tardiva Albana 100% , fermenta e affina in barrique  .................................... ml 500 € 44,00 

A CALICE  ............................................................................................................................................ € 7,50 

 

TENUTA DE STEFENELLI   - Fratta Terme di Bertinoro (FC)  

ROCK and ROSE – dalle uve del pagadebit una splendida via di mezzo tra un passito e un vermouth  . ml 500 € 33,00 

A CALICE  ............................................................................................................................................ € 5,50 


