
...vini FRIZZANTI e “BOLLICINE"... 

 

EMILIA- ROMAGNA  

TENUTA BACANA - Brisighella  (RA) 
BIANCO FRIZZANTE – 60% Trebbiano 40% Chardonnay  .......................................................................... € 18,00 
 

TERRABUSI - BRISIGHELLA (RA)  

FELIX SUIS – Metodo classico Rose’ da uve Sangiovese, vinificazione in acciaio 48 ms sui lieviti, non dosato€ 38,00 

 

I SABBIONI - Castiglione di forlì (FC) Da agricoltura biologica 

METODO CLASSICO BRUT DOSAGGIO 8 –  100% Sangiovese 24ms sui lieviti ...................................... € 32,00 

 

MARCHE 

FINOCCHI – Staffolo (AN)  

METODO CLASSICO BRUT NATURE MILL – Verdicchio 100% , 36 ms sui lieviti  .....................................€ 38,00 

 

VENETO 

BORGO LUCE – Musile Susegana (TV)  
VALDOBBIADENE PROSECCO SUP. D.O.C.G. BRUT – da uve 100% glera  ............................................... € 24,00 
 

TESSARI – Monteforte d’Alpone (VR) 

ARCERUS GARGANEGA EXTRA BRUT  – Charmant Lungo da Uve Garganega 100% ............................ € 23,00 
AVUS GARGANEGA SUI LIEVITI – frizzante da Uve Garganega 100% ...................................................... € 26,00 
 

PIEMONTE /ALTA LANGA  
ENRICO SERAFINO – Canale  – (CN) 

OUDEIS ZERO MILL- ALTA LANGA DOCG BRUT – 85% pinot nero 15% chardonnay 60 mesi sui lieviti € 76,00 

 
KALAMASS – Caluso (TO) 
CALUSO BRUT – Caluso spumante DOCG 2019  ........................................................................................... € 39,50 
 

TRENTINO ALTO ADIGE   
 

MAS DEI CHINI – Trento  
INKINO ROSE Mill – TRENTO DOC Pinot nero 100% Affinamento sui lieviti Per Oltre 30 mesi ........... € 43,00 
INKINO NATURE Mill  – TRENTO DOC chardonnay 100% Affinamento sui lieviti Per Oltre   80 mesi € 46,00 
INKINO BRUT RISERVA CARLO V  – Chardonnay 60% Pinot nero 40%  oltre 100ms sui lieviti  .......... € 68,00 
 
MASO MARTIS – Trento BIO 
BRUT BLANC DE BLANC – chardonnay 100% Permane 18/21 mesi sui lieviti e poi remuage (6gl) .......... € 41,00 

 

SICILIA 
PRINCIPE DI BUTERA   – Butera Sicilia  
NERO D’AVOLA PAS DOSE’  –  Metodo Classico, affinamento 24 ms sui lieviti  ........................................ € 38,00 

 

 



FRANCIACORTA/LOMBARDIA 

 

CALATRONI - OLTRE PO’ PAVESE – Montecalvo Versiggia (Pv) 
POGGIO DEI DUCA – met. Classico 100% pinot nero 48 ms sui lieviti (bollicina dell’anno 2025) ...................... € 56,00 
 
MORATTI – CASTELLO DI CICOGNOLA  - Cicognola (PV)  
CUVEE MORE BRUT – metodo classico 100% pinot nero dai 36 ms sui lieviti ............................................€ 38,00 
CUVEE MORE PAS DOSE’ – metodo classico 100% pinot nero 36 ms sui lieviti ........................................ € 43,00 
CUVEE MORE ROSE – metodo classico 100% pinot nero 36 ms sui lieviti ................................................. € 47,00 
 
OLTRENERO – Zenevredo – Oltrepò Pavese 
BRUT – 100% pinot nero, 30 ms sui lieviti  .................................................................................................... € 35,00 
BRUT NATURE   – 100% Pinot nero  dosaggio zero  .................................................................................... € 39,00 
 
CA’ DEL VENT  – Campiani di Cellatica (BS) Da agricoltura biologica – pas Opere  
SOGNO - 2016 BLANC PAS OPERE’ - chardonnay 100% sosta 7 ms barr. 66 ms sui lieviti ..................... € 86,00 
PENSIERO - 2018 BRUT PAS OPERE’– chardonnay 100% 7 MS botti usate e  46 ms sui lieviti  ............... € 76,00 
BRUT ROSE - 2016 PAS OPERE’– 63% cabernet sauvignon, merlot, 70 ms sui lieviti  ............................... € 68,00 

 

CA’ DEL BOSCO – Ebrusco (BS) 
CUVÈÈ PRESTIGE ROSE’ - Pinot Nero 80%, Chardonnay 20% affina 30 mesi sui lieviti ............................ € 55,00 
CUVÈÈ PRESTIGE   - Chardonnay 82%, pinot n. 16,5% Pinot Bianco 1,5% affina 25 mesi sui lieviti ........... € 49,00 
VINTAGE COLLECTION EXTRA BRUT. – chardonnay 65% pinot b. 6% e pinot n. 29%  
fermenta 5 mesi in rovere e affina 48 mesi sui lieviti ..................................................................................... € 68,00 
 
MOSNEL – Trento BIO 
BRUT– 67% Chardonnay, 26% Pinot Bianco, 5% pinot nero, 2% erbamat .................................................... € 46,00 
SATEN   – 100% Chardonnay  ........................................................................................................................ € 52,00 

 
BARONE PIZZINI – FRANCIACORTA – Provaglio D’Iseo  (BS) BIO 
GOLF 1927 –  Franciacorta DOCG Extra Brut 95% Chardonnay, 5% Pinot B, 30 ms sui lieviti ...................... € 39,00 
ANIMANTE L.A. – Franciacorta DOCG Extra Brut - Chardonnay 94% Pinot N 3%,Pinot B. 3%  78m. sui lieviti  ... € 48,00 
ROSE’ – Franciacorta DOCG Extra Brut- 80% Pinot N. 20% Chardonnay, 30Ms sui lieviti ....................... € 46,00 

 

 

FRANCIA 

ALBERT BOXLER –Alsazia  - BIO  
CREMANT D’ALSACE BRUT – Auxerrois 50% Pinot bianco 20% Pinot nero 30% sui lieviti 30 ms  ....... € 53,00 
 
MOLTÈS – Pfaffenheim, Alsazia – BIO 
CRÉMANT D’ALSACE BRUT – Metodo Classico, Pinot Blanc/Auxerrois 60%, Pinot Nero 30%, Riesling 10%, almeno 
12 mesi sui lieviti . ....................................................................................................................... € 38,00 
CRÉMANT D’ALSACE ROSÉ BRUT – Metodo Classico, Pinot Nero 100%, almeno 12 mesi sui lieviti ....... € 40,00 
 

SIMONETT-FEBRE – Borgogna - chablis  
CREMANT DE BOURGOGNE BLANC BRUT –Met. Classico 24 ms sui lieviti 60% chardonnay 40% p. nero€ 36,00 
CREMANT DE BOURGOGNE DOS. ZERO - 100% chardonnay, 36ms sui lieviti .................................... € 48,50 
CREMANT DE BOURGOGNE P.100 BLANC DE NOIR – 100% pinot nero, 24 ms sui lieviti ................ € 43,00 

 



  ...VINI BIANCHI ... 

 

EMILIA   ROMAGNA 
 

VILLA PAPIANO – Modigliana/Predappio (FC) BIO  
LE TRESCHE – Forlì IGT Sauvignon blanc 100% - 8 ms cemento e tonneaux e 6ms in bott ........................ € 36,00 
STRADA CORNIOLO – Romagna DOC Trebbiano 100% - 8ms cemento e tonneaux, 12ms bott .............. € 32,00 

 
RONCHI DI CASTELLUCCIO – Modigliana (FC) 
SOTTOVENTO – Sauvignon blanc Forli IGT 100% - Ferm. Barrique, affin 9 ms legno 9 ms bottiglia ..........€ 38,00 
LUNARIA – Sauvignon blanc Forli IGT 100% .................................................................................................. € 23,00 

 
VILLA VENTI   - Roncofreddo (FC) BIODINAMICO 
SERENARO - Forlì bianco igt da uve di Famoso di Cesena 100% 4 mesi di maceraz. e ferm.  Spontanea ... € 22,00 
TRE ALBE ‘23 – igt Rubicone bianco Trebbiano e Albana ferm. acciaio ........................................................ € 23,50 

 
PODERE PALAZZO  - Cesena (FC)  
RIVOLA - Bianco Rubicone IGT – 80% ramato 20% bombino, affina in barrique 6-8 mesi,  ...................... € 23,00 

 
TENUTA BACANA - Brisighella  (RA) 
ALBANA SECCA – 100% albana di Romagna ................................................................................................... € 19,50 
TREBBIANO – 100% Trebbiano da terreni calcarei e sabbiosi .......................................................................... € 19,50 

 
PICCOLO BRUNELLI – Galeata (FC)  
ANNA – IGT Forlì Bianco – Chardonnay e Riesling  ....................................................................................... € 22,00 
 

TENUTA LA VIOLA – Bertinoro (FC) 

INTRIGO - IGT Forlì Famoso,  .......................................................................................................................... € 20,00 

 
POGGIO DELLA DOGANA - Brisighella (RA) Castroccaro (FC) BIOLOGICO 
BELLADAMA – Albana di romagna Secco DOCG , 10ms in cemento ........................................................... € 25,00 
 
TOZZI - Casola Valsenio (RA)  
MEMI – Bianco Rubicone IGP – 100% Manzoni Bianco .................................................................................. € 21,00  
 
I SABBIONI - Castiglione di forlì (FC) BIO 

ALBANA – Albana di Romagna DOCG Fermenta e affina in acciaio, 8 mesi su fecce fini  ........................ € 24,00 

 
VALLE DELLE LEPRI – CORIANO (RN)   
EUGALE – Romagna Pagadebit DOC – da uve bombino 100% 5ms in tonneaux.......................................... € 18,50 
PESCA BIANCA – Rubicone grechetto Gentile IGP – Bombino bianco, 8 ms acciaio .................................. € 25,00 
PAVAR BIANCO – Rubicone IGT bianco, blend di Viogner e Pagadebit ....................................................... € 15,00 

 
ORSI – VIGNETO SAN VITO – VALSAMOGGIA (BO)  
PESCA BIANCA – Vino perpetuo iniziato nel 2011, con fermentazioni, acciaio, legno e anfora ................ € 25,00 

 

 

 



MARCHE/ABRUZZO 

 
COL DI CORTE  – Montecarotto (AN) BIOLOGICO 
ANNO UNO – Verdicchio dei castelli di Jesi  Classico  ................................................................................. € 28,00 
VIGNETO DI TOBIA – Verdicchio dei castelli di Jesi Doc Classico Superiore ............................................... € 33,00 
 
MANCINI – Pesaro (PU)  
RONCAGLIA – Colli pesaresi DOC – Albanella 70% Pinot Nero 30%  ....................................................... € 22,00 
IMPERO blanc de pinot noir– March IGt  –Pinot Nero 100%  vinificato in bianco ................................... € 43,00 
 
DE FERMO – Loreto Aputino (PE)  BIO 
DON CARLINO   – Pecorino 100% affina 9-12 ms in botte grande e vasche di cemento  ......................... € 34,00 
 
UMANI RONCHI - Osimo (AN) 

VERDICCHIO SUPERIORE CASAL DI SERRA – da uve 100% verdicchio  ................................... € 21,00 

 

VENETO ,  FRIULI VENEZIA GIULIA  e CARSO  

 
CORNELIA TESSARI – Monteforte d’Alpone (VR) 
SOAVE BIO ERA DI OUTGROW – Soave classico da uve 100% garganega BIO ...................................... € 22,00 
BINE LONGHE – Soave classico DOC da uve 100% garganega CRU da vendemmia tardiva ...................... € 28,50 
1’ ETTARO – Soave classico Superiore DOCG da uve 100% garganega CRU appassimento e aff. In cemento € 38,00 
 
MARCO SCOLARIS – COLLIO  (GO)  

RIBOLLA GIALLA – Ribolla gialla DOC Collio 100% ................................................................................... € 24,00 

FRIULANO – Friulano DOC Collio 100%  .................................................................................................... € 24,00 

 

SKERK – PREPOTTO- CARSO - BIOLOGICO 
MALVASIA – da uve Malvasia Istriana, decanta in legno senza chiarifiche ................................................. € 48,00 
VITOVSKA – da uve Vitovska, macerazione e decantazione in legno senza chiarifiche  ............................ € 48,00 
OGRADE – da uve vitovska, malvasia, pinot grigio, sauvignon, non chiarificato ....................................... € 49,00  

 

RONCO DEI FRASSINI – Tarcento (UD)  
SAUVIGNON Venezia Giulia ‘23 – 100% sauvignon, 12 mesi di barrique  .............................................. € 39,00 

 

TOSCANA / LOMBARDIA 
ROCCA DI MONTEMASSI – Roccastrada – Maremma  
VIOGNIER – 100% viognier, fermentazione e affinamento in tonneau 12 ms  .......................................... € 29,00 
 
CIMA – Massa Carrara  BIOLOGICO 
VERMENTINO ‘24 – 100% vermentino, affin acciaio 6ms .......................................................................... € 27,00 
VERMENTINO VIGNE ALTE ‘25 – 100% vermentino da vigne ‘60enni, acciaio e botte ........................... € 35,00 
 
TENUTA CASADEI – Suvereto (LI)  BIOLOGICO 
FILARE 23 – Viogner 100%, Vinificato e affinato in tonneaux nuove ......................................................... € 46,00 
 
LE ANFORE – Suvereto (LI) BIOLOGICO 
TREBBIANO – Trebbiano Toscana IGT 100%, Vinificato in anfora ............................................................... € 33,00 
 



TORRE DI ROMENA – Pratovecchio Stia (AR) BIOLOGICO   
CHARDONNAY – Chardonnay 100%, Vinificato in acciaio e affinato in legno e bottiglia ........................ € 36,00 

 

VAL D’AOSTA e PIEMONTE  

 
LE CLOCHERE – Jovencan (AO) 
PETITE ARVINE -  100% Petite Arvine, solo acciaio .................................................................................... € 24,00 

 
KALAMASS – Caluso (TO) 
CALUSO -Caluso DOCG 100% Erbaluce, 30% fermenta in barrique e affina per 1 anno + 18 ms in bott.  € 38,00 

 

TRENTINO - ALTO ADIGE 

 
TERLAN – Alto Adige (BZ) 
TERLANER – da uve di pinot blanc 60% Chardonnay 30% sauvignon 10% botti di legno e acciaio .......... € 33,00 
VORBERG – 100% pinot bianco doc affinamento 12 ms in botti  .............................................................. € 48,00 
PINOT BIANCO – 100% pinot Bianco DOC acciaio .................................................................................... € 25,00  

 
GIRLAN – Cornaiano (BZ) 
PLATT & RIEGL – Le migliori uve di pinot bianco 50% acciaio 50% rovere Affin. 6 mesi  ....................... € 27,00 

 
FRANZ HAAS – Montagna (BZ) 
SAUVIGNON – da uve 100% sauvignon blanc fermenta parte in acciaio e parte in barrique .....................€ 38,00 
GEWURTZTRAMINER – da uve 100% gewurtztraminer.............................................................................. € 32,00 
 
RITTERHOF - Termeno (BZ)  
GEWURTZTRAMINER – 100% affin acciaio ................................................................................................. € 26,00 
 
SAN MICHELE APPIANO  – Appiano  (BZ) 
GEWURTZTRAMINER – da uve 100% gewurtztraminer.............................................................................. € 28,00 

 

FALKENSTEIN – Naturno (BZ) 
SAUVIGNON ’23– 100% sauvignon affinamento 10 mesi in botti di acacia ............................................... € 35,00 

 

WEGER – Appiano  (BZ)  

RIESLING AUSWAHL – da uve 100% riesling, fermenta e affina in acciaio  ................................................ € 35,00 

 

SICILIA/SARDEGNA 
 
BENTU  LUNA – Neoneli (OR)  
UNDA – VERMENTINO 100% Sardegna DOC fermentazione in anfore e cemento, ................................ € 26,00 
VERNACCIA IGT ISOLA DEI NURAGHI 100% – ......................................................................................... € 28,00 
 
MIRA – Olbia (SS)    
VERMENTINO DI GALLURA DOCG – Vinificato in acciaio  ...................................................................... € 23,00 

 
 



 
 

FRANCIA 
 

BARON DE LA DUCETTE - LOIRA    
SANCERRE BLANC COMTE LAFOND – 100% sauvignon fermenta acciaio e affina 2 anni  .................... € 58,00 

 
MAS DE LIBIAN – COTE DU RHONE   
VIN DE FRANCE BLANC “CAVE VINUM” – Viognier 40%, Roussane 40%, Clairette 20% aff. in cemento € 39,00 
 
Domaine Jean-Baptiste PONSOT – BOURGOGNE – RULLY  
RULLY 1ER CRU “MOLESME” BLANC – Chardonnay 100% affinamento 12 ms barrique .......................... € 67,00 
 
 
 

GERMANIA /AUSTRIA 
 

WEINGUT P.J. KUHN  - Rheingau – (GERMANIA)  
JACOBUS  – 100%. Riesling vinificato in anfora,  ............................................................................................. € 37,00 

 

 

 

...VINI ROSATI ...  

 

 

ALTEVIE – Alberobello (BA)  
AUTENTIA SUSUMANIELLO ROSE’  – IGP Salento, 100%  susumaniello, fermenta e affina in acciaio  .. € 19,00 

 
LEONE DE CASTRIS - salice Salentino (LE)  
FIVE ROSES –90% Negroamaro 10% Malvasia nera  ...................................................................................... € 26,00 
SURO’ – Susumaniello Rosato salento IGP  .................................................................................................... € 21,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



...VINI ROSSI… 

 
 

EMILIA ROMAGNA 

 
CA’ DI RICO – Dovadola (FC)  
MANNAIA –Forlì Riserva IGT 40% cabernet franc 60% merlot  .................................................................... € 44,00 

 
GIOVANNA MADONIA   - Bertinoro (FC) 
BARLUME – cabernet sauvignon 60% Merlot 40% ferm. separata e maturazione in acciaio per 10 mesi  ... € 30,00 
 
VILLA PAPIANO – Modigliana/Predappio (FC) BIO  
PAPESSE – Sangiovese di Romagna doc Modigliana – ferment. Spontanea aff. Cemento e bottiglia  ......... € 26,00 
I PROBI – Romagna DOC Sangiovese Modigliana Riserva, affina 12 ms in cemento e 24 ms in bott ...........€ 38,00 
 
VILLA VENTI   - Roncofreddo (FC) BIO 
A – Rubicone Rosso bio, Da uve di centesimino, fermentazione spontanea e macerazione in anfora  ....... € 38,00 
PRIMO SEGNO - Sangiovese di Romagna D.O.C.  superiore fermentazione spontanea solo acciaio .......... € 24,50 
 
RONCHI DI CASTELLUCCIO – Modigliana (FC) 
RONCO DEI CILIEGI ‘20–Sangiovese 100% DOC Riserva matura in tonneau per 12 mesi ............................ € 65,00 
 
TOZZI - Casola Valsenio (RA)  
VIVI – Pinot nero 100% 12 mesi di affinamento in barrique di rovere  ........................................................... € 31,00 
TERRA DEI GESSI ROSSO – Merlot 50% Sangiovese 30% Pinot Nero 20%  ................................................... € 17,00 
FRANCO - RAVENNA MERLOT IGP – affina in fecce fini 12 mesi in barrique rovere ................................ € 26,00 

 
COLLESANTI – TESSELLO (FC) 
NOBILGUIDO – Cabernet Sauvignon Rubicone IGP, macerazione 20gg, affina in tonneaux 6ms  ............. € 25,00 

 
TENUTA BACANA – Brisighella (RA)  
SANGIOVESE SUPERIORE – 100% sangiovese superiore di romagna DOC aff acciaio............................... € 19,50 

 

TENUTA LA VIOLA – Bertinoro (FC) 

ODDONE– Sangiovese di Romagna sup doc, fermenta in acciaio .................................................................... € 18,00 

COLOMBARONE– Sangiovese di Romagna superiore doc affinato per 6 mesi parte in barrique .................. € 24,50  

 

CANTINE CECI  – Torrile PR  
ARTURO’S ROSSO – Da uve di pinot nero, Merlot e Cabernet Sauvignon, 6 ms barrique  ........................ € 22,00 

 

TENUTA PICCOLO BRUNELLI – Galeata (FC)   
CESCO – Romagna sangiovese Predappio DOC , affinamento cemento e botte grande ............................ € 24,00 

 

POGGIO DELLA DOGANA - Brisighella (RA)  / Castroccaro (FC) BIO 
POGGIOGIRATO – Romagna Sangiovese DOC, Superiore Riserva, 12 ms botte grande 12 ms cemento  .... € 31,00 
ARLESIANA – Romagna Sangiovese Brisighella DOC macerazione 20gg affinamento acciaio e cemento.  € 24,00 
 
VALLE DELLE LEPRI – CORIANO (RN) BIO 
SPRUGNOLO – Romagna Sangiovese Coriano DOC maturazione 10-12 ms in cemento ............................. € 18,00 
 



CHIARA CONDELLO – Fiumana di Predappio (FC)  
CHIARA CONDELLO – 100% Sangiovese di Romagna Vinificazione legno e acciaio  ............................... € 34,00 

 

TENUTA MARA   - San Clemente (RN) BIODINAMICO 
GUIRY – Rubicone IGT sangiovese, affina in cemento e bottiglia  ............................................................ € 24,00 
MARA MIA - Rubicone IGT sangiovese, macera 1 ms, affina 16 ms botti, tonneaux, segue bottiglia ......... € 44,00 

 
TERRABUSI - BRISIGHELLA (RA) BIO 

BRIX ’21 – Sangiovese Brisighella 100%, maceraz. In acciaio e affinamento in tonneaux 12ms ..................... € 34,00 

 
I SABBIONI - Castiglione di forlì (FC) Da agricoltura biologica 

I VOLI DEI GRUCCIONI – Sangiovese di Rom Sup. DOC macerazione 20gg affinamento acciaio 3/6 m.  .. € 21,00 

ORIOLO – Sangiovese di Rom Sup. Oriolo – macerazione in acciaio ed affinamento in barrique. .............. € 34,00 

 
MARCHE/ABRUZZO 

FATTORIA LE TERRAZZE – Numana (AN)  
SASSI NERI CONERO RISERVA – 100% montepulciano, fermenta in acciaio e matura in barrique 24ms  € 52,00 
 
MANCINI – Pesaro (PU)  
PINOT NERO FOCARA – Colli Pesaresi Doc Focara Pinot nero – 100% affina 12 ms in barrique  ................. € 34,00 
JNOIR – Colli Pesaresi Doc Focara Pinot nero – 100% pinot nero proveniente dalle vigne più giovani ...... € 25,00 
RAJE SANGIOVESE – MARCHE igt Sangiovese 100% 12 ms acciao, 12ms barrique ..................................... € 22,00 
 
DE FERMO – Loreto Aputino (PE) BIO 
CONCRETE – da UVE DI Montepulciano vinificato in vasche di cemento .................................................... € 24,00 

 

UMANI RONCHI  - Osimo (AN) 

CUMARO - ROSSO CONERO RISERVA DOCG – Montepulciano 100% affina in barriques per 12 ms ....... € 37,00  

CUMARO - ROSSO CONERO RISERVA DOCG – Montepulciano 100% affina in barriques per 12 ms MGM € 69,00  

SAN LORENZO – Rosso Conero Doc- Montepulciano 100% affina 12 ms barrique .................................... € 22,00 
SAN LORENZO – Rosso Conero Doc- Montepulciano 100% affina 12 ms barrique MGM ......................... € 42,00 

 

 

TOSCANA 
QUERCIABELLA - Sansepolcro (AR)  
CHIANTI CLASSICO DOCG – Sangiovese 100% 12 mesi barrique e tonneaux .............................................. € 43,00  
 
TENUTA DI BIBBIANO - Castellina in chianti (SI)  
CHIANTI CLASSICO DOCG – Sangiovese 100% affina 12 ms in cemento ..................................................... € 28,00  
 
CANTINA 8380 – Manciano (GR)  
MORELLINO DI SCANSANO DOCG – 100% sangiovese, affina Acciaio, barrique e tonneaux 6-8 ms ...... € 22,00  
 
AMPELEIA – TOSCANA - ROCCATEDERIGHI (GR)  BIODINAMICA 
ALICANTE NERO – IGT toscana , 100% Alicante, 10 ms in vasca d cemento ............................................... € 35,00 

 
MONTE BERNARDI – Pnzano in chianti (FI)  BIO 
SANGIO’ – Chianti classico DOCG 100% sangiovese, non filtrato 16ms  50% cemento 50% tonneaux usate ............. € 20,00 
RETROMARCIA – Chianti classico DOCG - 70% 16ms tonneaux 30% cemento ................................................ € 27,00 



 
TENUTA DEL BUONAMICO – Montecarlo (LU)  
MONTECARLO ROSSO DOC – Sangiovese, Canaiolo, Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon ......................... € 27,00 

 
CIMA – Massa Carrara   
CIMA ROSSO ‘24 – CANDIA colli Apuani DOC 60% sangiovese, 20% massaretta, 20% Merlot, 12ms cemento e botte€ 27,00 

 
TORCIBENCOLI – Greve in chianti (FI) 
IL TORCI ‘22 – Sangiovese 100% affin. Acciaio e tonneaux 6 ms .  .................................................................. € 21,00  

 
TERRE DI ROMENA – Pratovecchio Stia (AR) 
PINOT NERO –  Toscana IGT Pinot nero 100%, 50% tonneaux, 50% ceramica, affina 12 ms in barrique ....€ 38,00 
 
CASTELLO DEL TREBBIO  – Pontassieve (FI)  
CHIANTI RUFINA RISERVA DOCG Sangiovese 90%, Merlot e Syrah 10%, affina in tonneaux 20ms ........ € 32,00 
 

 

LOMBARDIA 

LA TORRE -  Lago di Garda (BS) BIO 
MAZZARO’ – 100% Marzemino 9 ms in cemento  ........................................................................................ € 27,00 

 
PIEMONTE e VAL D’AOSTA 

ENRICO SERAFINO – Canale  – (CN) 
DOLCETTO D’ALBA DOC – 100% Dolcetto .................................................................................................... € 25,00 

 
RIZZI – Treiso (CN) 
BARBARESCO – Da uve Nebbiolo 100%  .......................................................................................................... € 37,00 

 
LA PLANTZE – Di Henry Anselmet – Villeneuve (AO) 
TORRETTE SUPERIEUR - 70%petite rouge 20%cornalin 10% fumin 12 ms barrique .....................................€ 38,00 
 
MAURO SEBASTE – Alba (CN) 
LANGHE NEBBIOLO – 100% nebbiolo, affinamento in acciaio .................................................................... € 28,00 

 

KALAMASS – Caluso (TO) 

NeBaNer – Nebbiolo 100%, Barbera Neretto. Affina 6ms acciaio .................................................................. € 29,00 

 

CANTINA TOGLIANA – CAREMA (TO) 
DROLLO – 100% nebbiolo, leggera macerazione e affinamento in acciaio 18 ms ......................................... € 28,00 

 

SCARZELLO – Barolo – (CN) 
LANGHE NEBBIOLO DOC – 100% nebbiolo fermenta in acciaio e affina 10 ms in botti grandi e piccole  € 32,00 
BARBERA D’ALBA DOC SUP – Sarmassa e Paiagallo, macerazione 25gg e affina in botti 18ms ................... € 35,00 
BAROLO DOCG – Nebbiolo 100% selezionato, lunga macerazione e affinamento 24 ms in botti di rovere € 68,00 

 

FRANCHINO – Gattinara (VC) 
GATTINARA DOCG ‘22 – 100% Nebbiolo, affinamento 30 ms in rovere ................................................... € 48,00 
NEBBIOLO COSTE DELLA SESIA – 100% Nebbiolo,  affinamento 18 ms in cemento ................................. € 30,00 

 

 



VENETO E FRIULI VENZIA GIULIA 

FIEGL - Oslavia (GO) 
PINOT NERO – DOC Collio, Affinamento in Botte grande da 15hl  .............................................................. € 41,00 
MERLOT – DOC Collio, matura 6ms in barrique e succ 6ms in acciaio  ......................................................... € 27,00 

 

ZENI – Bardolino (VR)  
VALPOLICELLA SUP VIGNE ALTE – Corvina e Rondinella, affina in rovere 1°.  .......................................... € 26,00 
VALP.RIPASSO MAROGNE–Corvina, corvinone e rondinella, dopo ripasso sulle vinacce 12ms botte ....... € 32,00 
 
SECONDO MARCO – Fumane (VR) 
AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO RISERVA DOC – Fumetto riserva 2008 - 55%Corvina, 
35%Corvinone, 10%Rondinella appassimento 120gg aff. 1 anno cemento invecch 7 anni botte grande  ... € 290,00 

 

TRENTINO - ALTO ADIGE 

GIRLAN – Cornaiano (BZ) 
GSCHLEIER – da Uve 100% schiava aff in grand botti di rovere 9 ms unica nel suo genere ........................ € 36,00 
TRATTMANN – 100% Pinot Nero, affina 12 ms in piccole botti e barrique ............................................. € 59,00 
PATRICIA PINOT NOIR – P. noir 100% .................................................................................................. € 31,00 
 
NALS MAGREID – Nalles (BZ) 
ANTICUS -MERLOT e CABERNET – Merlot, Cabernet sauvignon, Cabernet franc – barrique 18 mesi ..... € 70,00 

 
RITTERHOF -  Termeno (BZ)  
LAGO DI CALDARO – Schiava 100%  .............................................................................................................. € 23,00 
LAGREIN -  100% Lagrein, maturato in grandi botti di legno ....................................................................... € 29,00 

 

CANTINA DI RIVA – Riva del Garda (TN) BIO 
CABERNET SAUVIGNON MASO LIZZONE – cabernet trentino superiore, aff. Barrique e tonneaux ....... € 34,00 
PINOT NERO MASO ELESI – 100% Pinot nero superiore, aff. Barrique e tonneaux ..................................... € 39,00 

 

MASO CANTAGHEL – LAVIS (TN) 
VIGNA CANTANGHEL – 100%Pinot nero, ferm in rovere aff. Acciaio e 12 ms barrique ........................... € 49,00 

 
SAN MICHELE APPIANO – Appiano  (BZ) 
LAGREIN – 100% algerini -acciaio e grandi botti ............................................................................................. € 26,00  

 

WEGER – Appiano (BZ)  

PINOT NERO – da uve 100% pinot nero aff. acciaio ....................................................................................... € 27,00 

PUGLIA 
TRULLO DI NOAH – galatina (LE) BIO 
PRIMITIVO – 100% primitivo, vinificato in acciaio .......................................................................................... € 17,00 
NEGROAMARO – 100% negroamaro, vinificato in acciaio .............................................................................. € 16,00 

 
ALTEVIE – Alberobello (BA)  
SUSUMANIELLO – IGP Salento, 100% susumaniello, fermenta e affina in acciaio  ....................................... € 21,00 

 

LEONE DE CASTRIS  - salice Salentino (LE)  
VILLA SANTERA  – Primitivo di manduria DOC,  .......................................................................................... € 27,00 
ELO VENI – Negroamaro Salento IGT affin acciaio  ......................................................................................... € 21,00 
 



SICILIA e SARDEGNA  

 

MARABINO – Noto (SR) Biodinamica 

ROSSO DI CONTRADA – 100% nero d’Avola, acciaio  ................................................................................... € 25,00 
TERRE ARGILLOSE -  100% nero d’Avola, Ferment. 15gg e poi acciaio  ........................................................ € 33,00 
 

VINO DI ANNA  – Solicchiata – Etna (CT)    BIO 

JEUDI 15 – Nerello mescalese, alicante e nerello cappuccio,  .......................................................................... € 44,00 

 
TENUTE TOZZI   I TURIZZI – Etna 

ETNA ROSSO – Etna rosso DOC– Nerello Mescalese 100% fermenta acciaio 10 m. sui lieviti ....................  € 28,00 

 
BENTU  LUNA  – neoneli (OR)  
MARI – MANDROLISAI DOC, 35% Bovale sardo, 30% cannonau 30% Monica, barrique 8 ms  ................... € 33,00 

 

SELLA E MOSCA – Alghero (SS)    

DIMONIOS – Cannonau di Sardegna DOC Riserva aff. 24 ms  ........................................................................ € 29,00 

 
LE ANFORE – Gergei (SU)     
CANNONAU – cannonau di Sardegna DOC 100%, macerazione 30/40 gg e affinamento in anfore  ........ € 36,00 

 

FRANCIA  

 

CLINET - POMEROL – BORDEAUX - 

BY CLINET  POMEROL ‘18– 95% Merlot 5% Cabernet Franc,  Affina in barili di secondo passaggio .............. € 64,00 

 

DOMAINE DU FOSSILE – LOIRA  

CHINON VEILLES VIGNES ‘19  – Cabernet Franc 100% .elevato in legno 1 anno ........................................... € 34,00 

 

SEXTANT – BORGOGNA  

FLEUR AU VERRE  – Pinot noir 100% macerazione 7/8gg affina 6ms in botti di rovere  .............................. € 49,00 

 

Domaine Jean-Baptiste PONSOT – BOURGOGNE – RULLY  
RULLY 1ER CRU “MOLESME” BLANC – Pinot Noir 100% affinamento 12 ms barrique ................................. € 67,00 
 
 

 

 

 

 



…PICCOLI FORMATI... 

…PICCOLO FORMATO BOLLICINE … lt. 0.375 

 
TENUTA DEL BUONAMICO – Montecarlo (LU) 14 
PARTICOLARE BRUT ROSE’ – Sangiovese, Syrah – Charmat lungo ............................................................... € 15,00 
 
CANTINE CECI – Torrile PR  
OTELLINO – Lambrusco Emilia IGT 100%  .............................................................................................. € 12,00 

 

…PICCOLO FORMATO BIANCHI … lt. 0.375 
 
TERLAN – Alto Adige(BZ) lt. 0.375 
TERLANER – lt. 0.375 pinot bianco 60%, chardonnay 30% e sauvignon blanc 10% ...................................... € 19,00 
 
SAN MICHELE APPIANO  – Appiano  (BZ) 
GEWURTZTRAMINER – da uve 100% gewurtztraminer ................................................................................. € 16,00 
 
FIEGL - Oslavia (GO) 
CHARDONNAY – DOC Collio, 100% Chardonnay, affinamento acciaio  ..................................................... € 14,00 

 
UMANI RONCHI  - Osimo (AN) 
VERDICCHIO SUPERIORE CASAL DI SERRA  – da uve 100% verdicchio  ..................................................... € 13,50 

 
…PICCOLO FORMATO ROSE’… lt. 0.375 

 
LEONE DE CASTRIS  - salice Salentino (LE)  
FIVE ROSES –90% Negroamaro 10% Malvasia nera  ....................................................................................... € 15,00 

 
…PICCOLO FORMATO ROSSI … lt. 0.375 

 
RONCHI DI CASTELLUCCIO – Modigliana (FC) 
LE MORE – da uve Sangiovese di Romagna DOC  ............................................................................................ € 14,00 
 
CHATEAU CLINET - POMEROL – BORDEAUX - 
RONAN BY CLINET   – Bordeaux blanc da uve Sauvignon e semillon – vinificato in accciaio con macer.  . € 16,00 
 
TENUTA LA VIOLA – Bertinoro (FC) 

COLOMBARONE– Sangiovese di Romagna superiore doc affinato per 6 mesi in barrique di 2° ................... € 15,50 

 

TENUTA DEL BUONAMICO –  Montecarlo (LU)  

MONTECARLO ROSSO DOC – Sangiovese, Canaiolo, Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon .......................... € 14,00 

 
LEONE DE CASTRIS  - salice Salentino (LE)  
VILLA SANTERA – Primitivo di manduria DOC,  ............................................................................................ € 17,00 



VINI Dolci, Passiti e Vermouth 

 

 
TENUTA BACANA - Brisighella (RA) 
ALBANA DOLCE– 100% albana di Romagna .............................................................................................. ml 750 € 18,00 
 
TENUTA SANTA LUCIA - Mercato Saraceno (FC) BIODINAMICO 
OCCHIO DI STARNA – Passito da uve 100% sangiovese  ..........................................................................375 ml € 32,00 
ALBARARA – Passito da uve di Albana 100% .............................................................................................. 375 ml € 32,00 

A CALICE  ............................................................................................................................................ € 7,00 
 
MONTICINO ROSSO - Montecatone Imola (BO) 
8 VENTI – Vino da uve stramature di malvasia appassiti in pianta dopo attacco di botrytis ................... ml 500 € 32,00 

A CALICE  ............................................................................................................................................ € 5,50 
 

VILLA PAPIANO – Modigliana/Predappio (FC) BIO  
TREGENDA – Vendemmia tardiva Albana 100% , fermenta e affina in barrique  .................................... ml 500 € 44,00 

A CALICE  ............................................................................................................................................ € 7,50 
 

TESSARI – Monteforte d’Alpone (VR)  
TRE COLLI – 100% garganega ....................................................................................................................  50 cL € 37,00 

A CALICE  .................................................................................................................................................. € 7,00 
UTOPIA DI GARGANEGA – VERMOUTH  – 100% garganega ..............................................................  50 cL € 55,00 

A CALICE  ................................................................................................................................................. € 8,50 

 
FLORIO – Marsala (TP) 
TARGA RISERVA 1840 MARSALA – Da uve di Grillo, marsala elegante, affina per almeno 7 anni in botti di rovere 
di Slavonia .......................................................................................................................................... cl 75 € 29,00 

A CALICE  ............................................................................................................................................ € 4,00 

 
XIMENZ-SPINOLA - jerez de la Frontera – SPAGNA  
DELICADO 2022 – 100% Pedro Ximenes, appassito in vigna, equilibrato, fresco, lungo e delizioso  . 50 cl € 49,00 

A CALICE  ............................................................................................................................................ € 7,50 
 
ARIONE – CANELLI (AT)     
MOSCATO SPUMANTE – 100% moscato bianco  ........................................................................................... € 21,00 
 
POGGIO DELLA DOGANA - Brisighella (RA) Castroccaro (FC) BIO 
BELDEMONIO – VERMOUTH ROSSO, da uve sangiovese, in infusionecon scorze di agrumi dolci e amari  € 48,00 

A CALICE  ................................................................................................................................................. € 8,00 
 
TENUTA DE STEFENELLI   - Fratta Terme di Bertinoro (FC)  
ROCK and ROSE – dalle uve del pagadebit una splendida via di mezzo tra un passito e un vermouth  . ml 500 € 33,00 

A CALICE  ............................................................................................................................................ € 5,50 
 
 
 
 



TENUTA MARA   - San Clemente (RN) BIODINAMICO 
SE’ VEN – Passito da uve di sangiovese .................................................................................................... € 45,00 

A CALICE  ............................................................................................................................................ € 7,50 

UMANI RONCHI  - Osimo (AN) 

MAXIMO – passito da uve di sauvignon con attacco di botrytis cinerea ........................................................ € 42,00 

A CALICE  ............................................................................................................................................ € 8,50 

 
TORRE A CONA  - Colli Fiorentini (FI)  

VERMOUTH – Da uve sangiovese ed una miscela di 33 erbe in infusione ricetta del 1920 ........................... € 50,00 

A CALICE  ............................................................................................................................................ € 8,00 
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